Restauracja czynna codziennie od 16:00 do 22:00

Restaurant open every day from 4:00 pm to 10.00 pm
Restaurant gedffnet tiglich 16:00 - 22:00

PRZISTAWKI

APPETIZERS
VORSPEISEN

1. Tatar z fososia z Raparami skropiony oliwg 21 z£
Salmon tartare with capers, sprinkled with olive oil

Lachstatar mit Kapern und Olivenol
2. FrancusRi pasztet z gesi 2 Ronfiturq Zurawinowq 15 2£
Goose meat French pate served with cranberry jam
Franzosische Gans-Pastete mit Moosbeerenmus
3. Carpaccio wofowe 2 bazyliowym pesto z dodatkiem suszonych pomidoréw i

parmezanu 20 z£
Beef carpaccio served with basil pesto, dried tomatoes and Parmesan

Rinder-Carpaccio mit Basilikum-Pesto mit getrockneten Tomaten und Parmesan
4. Szaszlyki RrewetRowe smaZone na SwieZym imbirze z ptatRami 162 i Swieiq

satatq 20 z£
Shrimp shish Rebab fried with fresh ginger, served with rose petals and fresh

lettuce

Shrimps Schaschlik gebraten auf frischem Ingwer mit Rosenbldittern und frischem
Salat



5. Trio Sledziowe 12 zt
Herring trio

Hering-Trio
6. Mix satat — 3 rodzaje satat, pomidory RoRtajlowe,ogdrek zielony, cebula, orzechy

11 zf
Assorted lettuce — 3 Rinds of lettuce, cocktail tomatoes, cucumber, onion, nuts

Salat-Mix — 3 Arten von Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Niissen

Do wyboru z dodatkiem :
Can be served with:

wahlweise mit:

Kurczak (Chicken ,Hihnchen) 7 z€
Turiczyk ijajko (Tuna and eqq, Thunfisch und Ei 7 2€
Krewetki (Schrimps, Shrimps) 10 z€
Ser typu feta i oliwki (Feta and olives, Feta Kiise und Oliven) 7 €

Do wyboru: sos jogurtowy lub vinaigrette
With yoghurt or vinaigrette dressing

Zur Auswahl: Joghurt- oder Vinaigrette-Sauce



7. Deska wyselekgjonowanych seréw i wedlin z dodatkiem sosu miodowego,
orzechow i suszonej Sliwki z bagietkg 18 z£
Platter of assorted cheese, cold cuts and sausages served with honey dressing,

nuts, prune and baguette

Kdse- und Wurstwaren-Teller mit Honig-Sauce, Niissen und getrockneten Pflaumen
mit Baguette

ZUPY
SOUPS
SUPPEN

1. Kyem z pomidoréw z bazyliq 10 z£
Tomato cream soup with basil

Tomatencreme mit Basilikum
2. Consomee ze Swiezego fososia 2z delikatng nutkg szafranu 12 z£
Fresh salmon consommé with a delicate hint of saffron
Consomee aus frischem Lachs mit ein bisschen Safran
3. Staropolski Zurek z jajkiem i Riefbasq wedtug receptury Rucharza 10 z£
Chef's traditional Polish sour bread soup served with eqq and sausage

Altpolnische saure Mehlsuppe mit Ei und Weiffwurst nach der Kochrezeptur



DANIA GEOWNE
MAIN COURSES

HAVPTGERICHTE

1. Piers z Rurczakg w ostonce miodowo- orzechowej 2 safatq

oraz gruszkowym puree 25 z£
Chicken breast coated with honey and nuts served with lettuce and pear

purée
Hiihnerbrust in Honig-Nuss-Hiille mit Salat und Birnenpiiree
2. KjeszonKi drobiowe z Rurkami, frytkami oraz suréwkq 25 z£
Chicken pocRets served with chanterelle mushrooms, chips and salad
Gefliigel-Pockets mit Pfifferlingen, Pommes frites und RohRost
3. Stek wotowy na safacie z grillowanq cukinig oraz Rluseczki gnocchi 45 z
Beef steak on lettuce served with grilled courgette and gnocchi
dumplings
Rindersteak auf Salat mit gegrillten Zucchini und Gnocchi
4. Poledwiczki wieprzowe w sosie z Rurek, z zapieRanymi ziemniakgmi

oraz buraczRi marynowane 32 z£
Pork loin in chanterelle mushroom sauce served with baked potatoes and

pickled beetroots
Schweinefilet in Pfifferlingen-Sauce serviert mit BratRartoffeln und eingelegten
Riiben

5. Pof Raczki zapiekanej w owocach cytrusowych, polanej sosem Zurawinowym z
czerwong zasmazang Rapustq na sfodRo w towarzystwie Slaskich RluseR 44 z£
Half a duck roasted with citrus fruit, dressed with cranberry sauce,

served with sweet fried red cabbage and Polish potato dumplings

Halb-Ente gebraten in Zitrusfriichten, in Moosbeerensauce mit gebratenem Sifs-

Rotkohl mit Schlesischen Knodeln



6. Grillowany fosos z warzywnym leczo na szafranowym ryzu 35 z£

Grilled salmon with vegetable letcho served on saffron rice
Gegrillter Lachs mit Gemiise — Letscho auf Safranreis
7. ZapieRany filet z dorsza z marchewRg i pomidorams, puree Roperkowe 29 z£
Roasted cod fillet served with carrot, tomatoes and dill purée
Dorsch-Filet gebacken mit Karotten und Tomaten, Dill-Piiree
8. Risotto z owocow morza 25 z£

Seafood risotto
Risotto aus Meeresfriichten

9. Penne z brokutami otulone sosem pomidorowym z dodatRiem parmezanu 18 zf
Penne with broccoli served with tomato sauce and Parmesan
Penne mit Brokkoli in Tomatensauce mit Parmesan
10. Tagiatelle z pieczarkami i RawatRami soczystego Rurczaka

w delikatnym sosie serowym 22 zt
Tagliatelle with mushrooms and chunks of juicy chicken in delicate

cheese sauce
Tagiatelle mit Champignons und saftigen Hihnchen —Stiicken
in einer delikaten Kdse-SofSe
11. Tagiatelle z cukinig i rodzynRami w biafym winie 20 z£
Tagliatelle with courgette and white wine soaked raisins

Tagliatelle mit Zucchini und Rosinen in Weiffwein



Na zyczenie Gosci zamieniamy dodateR w daniu glownym na ziemniaki z wody,
puree, frytki, talarki ziemniaczane (ub ryz
At your request, main dish can be served with water boiled potatoes, mashed

potatoes, chips, potato slices or rice.

Auf Wunsch der Giste werden zum Hauptgericht wahlweise Kartoffeln aus
Wasser, Kartoffelpiiree, Pommes frites, Kartoffelscheiben oder Reis serviert

DLA NAIM £0DSZYCH
DISHED FOR KIDS

FUR KINDER,

1. Nuggetsy z kurczaka z frytkami 11 z£
Chicken nuggets with chips

Hdihnchen - Nuggets mit Pommes frites
2. Spaghetti z sosem pomidorowym 11 z¢
Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti mit Tomatensauce



DESERY
DESSERTS

DESSERTS

1. Szarlotka na ciepfo 9 2t (gatka lodéw i bita Smietana 1,50 2£)
Apple pie served hot (with a scoop of vanilla ice-cream and whipped
cream)

Apfelkuchen aus Miirbeteig (EisRugel und Schlagsahne)

2. Mus czeRoladowy z malinami 112£

Chocolate mousse with raspberries
Schokoladenmus mit Himbeeren

3. Czekoladowa gruszka w sosie amaretto 2 gatkg lodow 9 z£
1. Chocolate pear in amaretto sauce served with a scoop of ice-cream

Birne in Schokoladensauce mit Amaretto Sauce und Eiskugel

NAPOJE GORACE
HOT DRINKS
WARME GETRANKE

1. Herbata 5 z£
Tea
Tee

2. Herbata imbryk 7zf
Teapot of tea
Tee Wasserkessel

Smaki do wyboru/Available flavours/Geschmack wahlweise :
Earl grey, Green Tea Mandarin Orange, English Breakfast, Rosehip, Green Tea
Senche, Mint, Forest Fruits, Lemon Tea, Peach Mango, Citrus Delight.




3. Kawa czarna/ Kawa biata 6 z£
Black /White coffee

Kaffee / Kaffee mit Milch

4. Espresso 8 z

5. Espresso Doppio (podwijne) 9 z£
Double espresso
Doppel espresso

6. Cappucino 9 z£

7. Cappucino z syropem smakowym 10 z£
Flavoured Cappucino

Cappucino mit Sirup

Smaki do wyboru/Available flavours/Geschmack wahlweise : Karmel, Amaretto,
Wanilia, Orzech Laskowy/Caramel, Amaretto, Vanilla, Hazelnut/Karamell,
Amaretto, Vanille, Haselnuss

8. Latte 9 zf



9. Latte z syropem smakowym 10 z£
Flavoured Latte

Latte mit Sirup

Smaki do wyboru/Available flavours/Geschmack wahlweise : Karmel, Amaretto,
Wanilia, Orzech Laskowy/Caramel, Amaretto, Vanilla, Hazelnut/ Karamell,
Amaretto, Vanille, Haselnuss

10. Gorqca czekolada dekorowana bitq smietang 9 z£
Hot chocolate served with whipped cream

Heifle Schokolade mit Schlagsahne
11. Gorqgca czekolada z syropem smakowym i bitq Smietang 10 z£
Flavoured hot chocolate served with whipped cream

HeifSe Schokolade mit Sirup und Schlagsahne

Smaki do wyboru/Available flavours/Geschmack wahlweise: Karmel, Amaretto,
Wanilia, Orzech Laskowy/Caramel, Amaretto, Vanilla, Hazelnut/ Karamell,
Amaretto, Vanille, Haselnuss




NAPOJE ZIMNE
COLD BEVERAGES

KALTE GETRANKE

1. Sok owocowy 0,2( (pomarariczowy, jabfRowy, pomidorowy, grejpfrut,
czarna porzeczRa) 4 z£

Fruit juice 0.2 [ (orange, apple, tomato, grapefruit, blackcurrant)
Obstsaft 0,2( (Orangensaft, Apfelsaft, Tomatensaft, Grapefruit, Johannisbeere)

2. Woda mineralna 0,2( 3 zf
Mineral water 0,2[
Mineralwasser 0,2[

3. Pepsi 0,204 z£
4. Mirinda 0,2[ 4 zf
5. 7UP0,2(4 z£
6. Schweppes 0,2( 4 z£

7. Red bull 0,25(8 2£



ZESTAWY OBIADOKOLACII 29,00 PLN
1. Staropolski Zurek 2 jajkiem i Rietbasq wedtug receptury Rucharza
Zeberka zapiekane w piwie z frytkami i z suréwkg
Lody z polewq czekoladowq
Chef’s traditional Polish sour bread soup served with egq
and sausage

Beer roasted ribs served with chips and salad

Ice-cream with chocolate sauce

2. Zupa ogorkewa
Kieszonki drobiowe z Rurkami, frytRami oraz suréwkq

Szarlotka na ciepto
Cucumber soup
Chicken pockets stuffed with chanterelle mushrooms,
served with chips and salad

Apple pie served hot
3. Zupa fasolowa
Spaghetti bolognese
Gruszka w soste czeRoladowym
Bean soup
Spaghetti Bolognese

Pear in chocolate sauce
Oferta nie fqczy sig z innymi promocjami.

This offer cannot be used in conjunction with other special offers.



ALKOHOLE

Wodki/Vodka/Wodka Likjery/Liqueur/Likoer 40 ml
ZotadRowa/Zubréwka/Krupnik/ 40 mL 6 zf Lagermeister 9zf
05 60zf Cointreau 11zf
0,7 80zf Kablua 9zf
Goldwasser 8zt
Absolut/Finlandia 40 ml 8 =t Baileys 10zt
0,5 80zf Benedictine 12 zf
0,7 110 zf
Gin 40ml Vermouth 40ml
Lubuski 8zt Martini Bianco 10zf
Bombay 12z
Tequila < Rum 40ml Piwo/Beer/Bier
Tequila Olmeca Silver 12zf Piwo Lech/Tyskie/Zywiec/Warka Strong 0,5 6zf
Tequila Olmeca Gold 12zf Piwo Heineken/Redd's 0,5 [ 10zf
Bacardi White 9zt Piwo HeineRen 0,33( 6zf
Bacardi Black, 9z Piwo Grzane 8zt
Whisky 40m( Wina biate/White Wine / Weiffwein:
Johny Walker Red 11z¢ CAVIGNON, francuskie potwytrawne
Johny Walker Black, 15zt FINISTERRA pétstodkie portugalskie
Ballantine's 11zf
Cognac 20ml Wina czerwone/Red Wine / Rotwein:
Henessy 23 zt CHENET MERLOT wytrawne francusKie
FINISTERRA potstodkie portugalskie
BONGERONDE francuskie pétstodkie
Brandy BONGERONDE francuskie pétstodkie
CHENET MERLOT francuskie wytrawne
40ml
Stock, 10zf Wina rézowe/Wine rosé / Rosewein:

herbata z rumem/ea laced with rum / Tee mit Rum 7zt
Kawa Irish/ Irish coffee 15zf

FINISTERRA potwytrawne portugalskie



